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	Қатысушылар саны:
	Қатыспағандар саны:

	Сабақтың тақырыбы
	Қазақтың ұлттық тағамдары.    § 12. 48-51 бет.	

	Оқу бағдарламасына сәйкес оқыту мақсаттары
	7.2.4.2-Әлем халықтарының және ұлттық тағамдардың жасалу технологияларын зерделеу және қолдану

	Сабақтың мақсаты
	Қазақтың ұлттық тағамдарымен таныстыру;
-Қазақ халқының қонақ жайлығын зерттеу;
-Қазақтың ұлттық тағамдардың адам денсаулығына әсерін зерттеу;
-Тәжірибелік жұмысты орындау;
-Өзінің және сыныптастарының жұмыстарынының нәтижелерін талдау;
-Орындаған жұмысты сыныпта талқылау.

	Сабақтың барысы

	Сабақтың
 кезеңі/ уақыт
	Педагогтің әрекеті
	Оқушының әрекеті
	Бағалау
	Ресурстар

	
	Тапсырмаларды демонстрация
 арқылы көрсетеді

	TV онлайн сабақ көреді қосымша
Орындаған тапсырмаларын Wattsapp месенджері арқылы мұғалімге жібереді
	
	TV, сілтемелер 
YOU TUBE, 

	басы

	Сілтемені оқушыға жібереді 
Оқушыны түгендеу
Үй жұмысын тексеру
	Сілтеме арқылы сабаққа кіреді 
Үй жұмысын мұғалімге жібереді Wattsapp месенджері арқылы 
	
	

	ортасы
	«Қонақты күтеміз». 
  Қазақ халқының қонақжайлығының ерекшелігін атаңыз                                                              Қандай тағамдар ұсынады?                                           Алдын-ала дайындалған азықтүліктен қандайтағамдар дайындауға болады?                                                  Осы тағамдарды дайындауда қандай технологиялық үрдістерді қолдануға болады? Олардың дайындау технологиясын зерделеу.
Салқын сұйықтықты қолдану барысында белгілі уақытта «ашу» үрдісі неге нәтижесіз болады?,                                                                                               Жылы сұйықтықты қолдану барысындағы ашу үрдісі неге нәтижелі?                                               Ашытқыны ыстық суға салсаң не болады?                   Неге ашу үрдісі жүрмейді?

	Оқушылар мен қазақ мәдениетіне тән дәстүрлі тағамдар мен қонақ күту ережелерін талқылайды. 
Оқушылар ашытқы дайындау технологиялық үрдісіне эксперимент өткізеді.                                       1) Салқын сұйықтықты қолданып, ашытқы дайындау; 2) Жылы сұйықтықты қолданып, ашытқы дайындау; 3) Ыстық сұйық қолданып, ашытқы дайындау;
Қарапайым тағамдарды дайындауды жоспарлаңыз, мысалы, жент, бауырсақ , шелпек және т.б

	Дискриптор арқылы бағалау 
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	соңы
	Үй тапсырмасы 

	Үй тапсырмасын орындап мұғалімге жібереді
	
	




