	Раздел прерывистого периодического плана: 

	Мектеп: «TOO ZIYATKER TURAN»
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	[bookmark: _GoBack]Срок: 03.04.25
	Количество участников:           
	Количество неучастников:

	Тема урока
	Казахская национальная кухня
	

	Цели обучения, достигаемые на данном уроке (ссылка на учебную программу)
	7.2.4.2
Изучение и применение технологий приготовления блюд народов мира и национальных блюд.

	Цели урока:
	- Знакомство с казахской национальной кухней;
- Изучение гостевого комфорта казахского народа;
- Изучить влияние Казахской национальной кухни на здоровье человека;
- Выполнение практической работы;
- Анализ результатов своей работы и работы одноклассников;
- Обсуждение выполненной работы в классе.


Ход урока:
	Урок
ЭтапI
	Педагог Деятельность педагога

	 Действия ученика
	оценка
	Ресурсы

	Урок
начало:





	1. организационный отдел: амандасу,С.жасау.
«Миға шабуыл» Выйти на тему урока, используя метод "мозгового штурма".
1. Как вы думаете, какова тема сегодняшнего урока?
2. Какие казахские национальные блюда вы знаете?
3. какие пословицы или загадки вы знаете о еде?
4. Какие основные продукты используются при приготовлении этих блюд, обратите внимание?
 Показать видео: национальная кухня казахского народа.
	Тақтадағы сПознакомить с страннымиобрядами и целями С. абака на доске.
- Знакомство с казахской национальной кухней;

	
Самооценка
Взаимная оценка
	Учебник
:

 
 

	Среда урока

	Соблюдение техники безопасности при практической работе:
-Действовать только по указанию учителя;
-Не мешать друг другу во время работы;
- Осторожное использование материалов, необходимых для занятий, таких как краски, карандаши и т. д.;
- Не оставлять без разрешения рабочее место;
- Уборка своего рабочего места после работы;
Практическая работа: 
Групповая работа учащихся.
Защита практической работы. 
- Изучение гостевого комфорта казахского народа;
- Изучить влияние Казахской национальной кухни на здоровье человека;
- Алем народы и описание блюд известных поваров
	Учащиеся с помощью книжных, журнальных или интернет ресурсов в малых группах проводят исследования национальной кухни казахского народа ( состав продуктов и их совместимость, вкусовые особенности, польза и вред этих продуктов для организма человека). Создает плакат, красиво оформляя свои исследования. 
Алем народы и описание блюд известных поваров
	Знает Казахскую национальную кухню;
- Изучает гостевой комфорт казахского народа;
- Изучает влияние Казахской национальной кухни на здоровье человека;
- Характеризует и сравнивает особенности казахской национальной кухни;
	
Бумага А4 или А3 , графические материалы:
- простой карандаш,
- восковые мелки,
- цветные карандаши,
-акварель.

	СабақКонец урока

	Рефлексия: "незаконченные предложения” 
** Сегодня я................................................................…узнал
*Для меня...................................................было интересно
 * Мне................................. задачу было легко выполнить
Завершает предложения и подводит итоги урока.
	
	Оценка друг друга.
С помощью критериев оценки учащиеся используют стратегию» Карусель " и оценивают работы друг друга: 
	Рефлексия для каждого ученика: "незаконченные предложения” 
распространяется



