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	Преподаватель: Султанова Р
Количество участников: 
Количествонеучастников: 

	Тема урока: 
	Национальная кухня стран мира. 
Практическая работа (суши, пицца,суп)

	Цели обучения, реализуемые на уроке (ссылка на учебную программу))
	7.2.4.2 изучение и применение технологий приготовления национальных блюд и других народов мира
7.2.4.3 7.2.4.3 принятие решений по выбору продуктов, инструментов, оборудования для самостоятельного и разумного приготовления различных блюд

	СаЦели СМИ Са
	· Ұлттық тағамдардың дайындау рецептарымен Знакомство с рецептами приготовления национальных блюд;
· ХИзучение технологии изготовления Х-образных заготовок
· Выполнение практической работы;
· Выбор продуктов, инструментов, оборудования для приготовления блюд


Ход урока
	Запланированные этапы урока
	Педагогические мероприятия
	Действия ученика
	оценка
	ресурсы

	Начало урока

	На приветствии и предыдущем занятии учащиеся объединяются в группы по выбранной стране.
 Разделив на 4 группы, необходимо отметить кухню этой страны.
Тема урока и знакомство:
Определение учащимся целей и задач на их действия на уроке.
Интернет ресурсы для каждой группы по практическому заданию (ссылки на видео ролики) 
	Страны:
1. Китай
2. Индия
3. США
4. Египет

	
Самооценка
	учебник

	Среда урока

	 Объяснение этапов работы.
Пподготовил оборудование и инструменты, необходимые для набухания. Проводит инструктаж по правилам безопасности во время работы.
Практическая работа.
· Написание меню еды
· Приготовление блюд
· Придерживаться правильных инструментов
· Фартук и соблюдает правила личной гигиены
При приготовлении блюд учащиеся соблюдают правила техники безопасности.

	Из необходимых продуктов, заранее привезенных из дома, учащиеся выполняют практическую работу в группах. Учащиеся после просмотра видеофильмов по блюдам выполняют практическую работу на электорплитке.
Каждая группа представляет свои работы перед классом.
Определение качества и уровня усвоения знаний.
Учащиеся могут выразить устное мнение о том, насколько хороша их практическая работа одноклассников.

	
* Записывает меню еды
* Готовит пищу для употребления
* Соблюдает правила правильного и эффективного питания
* Правильно оформляет работу
* Рационально использует предоставленное время
* Делает выводы
	Быстрое приготовление пиццы
https://www.youtube.com/watch?v=4PJ7jL5KMrk

Оборудование и инструменты, необходимые для приготовления пищи: разделочные доски, нож, электроплита, перчатки и т. д.


	Конец урока
.
	Отражение

	вниманию учащихся будет представлена следующая картина, где они смогут задать и обсудить вопросы, если у них есть какие-либо знания, которые они не поняли во время урока.

	Взаимная оценка
	



